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Produit: Fruit sec / Pistaches en coque Bio naturelle Ahmad Aghaei
Variété : Pistacia Vera L.
Calibre 28/30-24/28
Origine: Iran

Bienfaits sur la santé :

et minéraux différents dont lo vitomine E

Lo pistache est riche en nutriments, fibres, fer et mognésium. Elle offre plus de 30 vitamines

DLUD:

12 mois & 4°c

Conditionnement

Emballage primaire : Sacs en plastique de 10 ka.
Emballoge seconduire : carton

Conditions de stockage recommandées :

A conserver d I'abri de chaleur et de I'humidité
A consommer rapidement apres ouverture

Certification

Bio

Caractéristiques Nutritionnelles

(pour 10Dg) )
Valeurs énergétigues : 562 keal/2351kj
Lipides : 4546
Dont Acides Gras Saturés : 566
Glucides : 2756
- Dont Sucres : 176
Protéines : 2056
Fibres : 10,36
Sel : 2,5Mg
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Caractéristiques Organoleptigues ‘ Autres
Aspect: Caractéristique de lu pistache 0GM: Produits non 0GM au sens de la directive 2001/18
Les exigences posées par les reglements 1823/2003 et
1830/2003 ne s'appliguent pas
Couleur: Composé de beige clair, de vert et Irradiation : Les produits n'ont subi aucun traitement par irradiation
de rouge mogenta. et par ionisation
Texture : Absence d'odeur étrangére et de
rance
Saveur: Caractéristique de la pistache
Allergénes
Eufs: Absent Soja: Absent
Fruits @ coque : Présent (pistaches) Sésame : Absent
Céleri: Absent Gluten: Absent
Crustacé : Absent Poisson : Absent
Lait: Absent Mollusques : Absent
Moutarde : Absent Lupin: Absent
Arachide : Absent Le dioxyde de soufre et sulfite : Absent
Coroctéristiqgue Microbiologique Caroctéristique chimigue
Salmonella Abs/25g Humidité <5%
Coliforme <100 ufc/g Aflatoxine Totale <10pph
E.coli 100 ufc/g Aflatoxine B1 <Bppb
Moisissure <1000 ufc/g
Caractéristique physique
Verre, métal, pierre et insectes Négatifs
vivants :
Pistache dommagée : <2%
Matiére étrangeres <0.3%
Coque fermée et vides <2%
Noyaux détachée <2%
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Service Qualité ‘ Service Commandes
Responsable qualité Mlle Salma LAHJOUJI Assistante administration | Mme Dounio GUENANI
des ventes
Téléphone 0181850721 Téléphone 0181850720
E-mail nualite@premium-trading.fr E-mail commande [@premium-trading.fr
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